
 包丁の切れ味がよすぎてびっくりしました。包丁の怖さを知りま

した。これからは危なくないように安全に使いたいです。 

包丁は怖かったです。ジャガイモをゆでるときあわが出ていて

すごかった。おいしそうにできました。 

自分の手を切りそうで怖かった。ゆでているときの匂いが本当

においしそうだったので、早く家に帰って食べたくなりました。 

家ではピューラーで皮をむき、電子レンジで火を通していたの

で、包丁を使い、ゆでてみたのははじめてで大変だった。 

包丁は始め怖かったけれどやってみると意外とできた。芽を取

るのがむずかしかった。 
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 感染症のため、できていなかった家庭科の調理実習。

仕上がった料理を家に持って帰って試食することで、6

年生は、はじめて実習を行いました。 

単元「こんだてを工夫して」から、じゃがいもの皮むき

とゆでる実習を行いました。 


